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@ Bauernfrihstiick mit drei Eiern und gebratene Wurststreifen

Omelett mit Waldpilzen und Salatgarnitur

Thiringer Rostbratel 14,90
mariniertes Nackensteak vom Schweinekamm

gebratene Zwiebeln und Bratkartoffeln

Fischgerichte

Lachsfilet auf der Haut gebraten 20,50 €

mit griinen Nudeln und Parmesan

Paniertes Rotbarschfilet 20,50 €

auf LimettensofRe und Gemisereis

Vegetarische Gerichte

Basmatireis mit Waldpilzen und sautierten Tomaten 15,90 €

% 9) Kartoffel-Zuccini-Rosti mit Krauterquark und kleinem Salat 15,90 € @
*
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Herbstzeit — Erntezeit

Genuss der Fruchte des Gartens und der Walder

Waldpilzcremesuppe mit Preiselbeersahne

Kirbissuppe mit gerdsteten Mandelstiften

Gemischter Salat mit mariniertem Gemiuse 6,50 €
GrolRRer Salat mit gebackenen Kaseecken 8,90 €
Gemischter Wildgulasch mit Schwarzbiersolie, 20,50 €

Rotkraut und KloRRe

Schnitzel vom Schweinericken mit Waldpilzen 19,90 €

und Pommes Frites

Hausgemachter Kasslerbraten auf Rotweinsol3e 17,90 €

mit Sauerkraut und KloRen

Feuerfleisch vom Schwein 14,90 €

dazu Basmatireis und Beilagensalat

Gefllltes Schnitzelrdllichen mit Schinken und Kase vom Hahnchen
&N @ dazu Gartengemuse und Kartoffeln




